
AMMERNDORFER MUHLE

MÜHLENLADEN
SEIT 1607

ÖFFNUNGSZEITEN:
Montag - Freitag: 08:00 – 12:00 Uhr

Montag & Donnerstag: 14:00 – 18:00 Uhr

 • Bananenchips geröstet

 • Versch. Obst schokoliert

 • Versch. Bio-Dinkel-Kekse 

 • Versch. Gummibärchen

 • Bio-Sultaninen

 • Cranberries gesüßt

 • Bio-Sesam-Dreiecke

 • Bio-Mohnstangerl

 • Bio-Dinkel-Minibrezen

 • Regionale Kartoffelchips

SCHLECKEREIEN & GEBÄCK

 • Rapsöl

 • Kürbiskernöl 

 • Bio-Tomatenmark

 • Bio-Nudelsoßen

 • Salze

 • Bio-Rohrohrzucker

 • Bio-Rübenzucker

 • Bio-Vanillezucker

 • Bio-Backpulver

 • Trockenhefe

 • Trockensauerteig

 • Honig

 • Bio-Flohsamenschalen

 • Bio-Quinoa

 • Bio-Chiasamen

 • Bio-Linsen grün

 • Bio-Linsen braun

 • Bio-Brotaufstriche Vegan

 • Bio-Pestos Vegan

 • Bio-Senf

 • Bio-Gemüsebrühe

 • Versch. Marmeladen

NATURKOST & DELIKATESSEN

WEITERE PRODUKTE

 • Bandnudeln

 • Bunte Nudeln

 • Suppennudeln

 • Spaghetti

 • Maccaroni

 • Nudeln o. Ei

 • Spiralen

 • Gulaschnudeln

 • Hörnchen

 • Bio-Dinkelnudeln

 • Bio-Dinkelnudeln o. Ei

 • Bio-Emmer-Vollkornnudeln

 • Nudelreis

 • Parboiled Reis

 • Versch. Risottos

 •  Bio-Milchreis

 • Dinkel wie Reis

 • Spätzle, Knöpfle

 • Bio-Dinkelbackerbsen

NUDELN & REIS

Ammerndorfer Mühle KG
Mühlgasse 11· 90614 Ammerndorf

Tel.: 09127 57522 · Fax: 09127 6427
E-Mail: muehlenladen@ammerndorfer-muehle.de

www.ammerndorfer-muehle.de   



WALZENMÜHLE AMMERNDORF

In der Ammerndorfer Mühle stellt Müllermeister 
Johann Stinzendörfer in der 5. Generation nach 
handwerklicher Tradition verschiedenste Getreide-
erzeugnisse her. Zusatzstoffe gibt es bei uns nicht, 
die gute Qualität erhalten wir ausschließlich aus der 
sorgfältigen Auswahl der Rohstoffe und dem guten 
handwerklichen Können bei der Herstellung. Zahl-
reiche Zertifizierungen belegen den Erfolg unserer 
guten Herstellungspraxis.

Die Herkunft der Rohwaren, deren gute Herstellung 
und Regionalität spielen die Hauptrolle. Mit den 
meisten „unserer“ Landwirte arbeiten wir über Ge-
nerationen vertrauensvoll zusammen. Die in unse-
rer Bio-Mühle verarbeiteten Getreideerzeugnisse 
stammen ausschließlich von zertifizierten Bio-Land-
wirten und wir garantieren 100% nachvollziehbare 
Herkunft. Seit 1991 sind wir Bioland zertifiziert 
und dürfen dieses Warenzeichen führen, welches 
strengen Kontrollen unterliegt. 

In unserem hauseigenen Mühlenladen finden Haus-
frauen, gesundheitsbewusste Genießer, Hobbykö-
che und ambitionierte Sportler gleichermaßen eine 
große Auswahl qualitativ hochwertiger Getreide-
produkte - ideal für eine bewusste Ernährung. Gerne 
beraten wir unsere Kunden ausführlich bei jedem 
Einkauf in unserem Mühlenladen. Unser umfang-
reiches Sortiment bietet eine große Auswahl an 
verschiedenen Getreideerzeugnissen in Bio-/Bioland 
und konventioneller Qualität, sowie Naturkost, Nu-
deln, Müslis, Knabbereien, Saaten und vielem mehr.

Bei der Auswahl unserer Produkte achten wir, wo immer 
möglich, auf Regionalität und Nachhaltigkeit.

Die Produkte der Ammerndorfer Mühle sind naturbelas-
sen und ohne chemische Zusatzstoffe hergestellt. Sie 
gewährleisten dem Kunden eine gesunde und einwand-
freie Beschaffenheit.

AMMERNDORFER QUALITÄTSMEHLE KÖRNER, SAATEN & MÜSLI

 • Weizen

 • Roggen

 • Dinkel

 • Gerste

 • Grünkern

 • Hirse 

 • Buchweizen

 • Emmer

 • Einkorn

 • Hafer

GETREIDEKÖRNER

 • Bio-Leinsamen ganz

 • Leinsamen geschrotet

 • Bio-Sesam ungeschält

 • Sesam geschält

 • Bio-Sonnenblumenkerne

 • Kürbiskerne geschält

 • Blaumohn

SAATEN

 • Bio-Nussmüsli 

 • Bio-Birchermüsli

 • Kindermüsli

 • Exoticmüsli

 • Schoko-Knuspermüsli

 • Sportivmüsli

 • Dinkel-Schokomüsli

 • Joghurt-Früchtemüsli

 • Bio-Früchtemüsli

 • Erdbeerflakes

 • Cornflakes Natur/Schoko

 • Verschiedene Porridge

 • Bio-Dinkel-Pops 

 • Dinkelflocken

 • Roggenflocken

 • Hirseflocken

 • Bio Haferflocken Kleinblatt

 • Haferflocken Großblatt

 • Dinkelkleie

 • Haferkleie

MÜSLI & CEREALIEN

 • Weizenmehle 
Typ 405, 550, 1050, Vollkorn

 • Weizendunst

 • Hartweizengrieß

 • Roggenmehle 
Typ 997, 1150, 1370, Vollkorn

 • Buchweizenmehl

 • Emmermehl

 • Pizzamehl

KONVENTIONELLE PRODUKTE

Weitere Typen auf Anfrage

 • Fränkisches Bauernbrot

 • Feines Vollkornbrot

 • Ciabatta-Urbrot

 • Dinkelvollkornbrot

BROTBACKMISCHUNGEN

 • Weizenmehle  
Typ 550, 1050, Vollkorn

 • Weizendunst

 • Weizengrieß,  
Weizenvollkorngrieß

 • Hartweizengrieß

 • Roggenmehle  
Typ 1150, Vollkorn

 • Dinkelmehle  
Typ 630, 1050, Vollkorn

 • Dinkelgrieß,  
Dinkelvoll korngrieß

 • Dinkeldunst
 • Einkornmehl

 • Backmalz

 • Emmermehl

 • Dinkel-Pizzamehl

BIO PRODUKTE

Weitere Typen auf Anfrage


